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Manuell oder automatisch

Mit der Vakuumverpackungsanla-
ge SBV-1250 von Socacel, Neun-
kirchen, konnen Langschinken
bis zu einer Produktlinge von
1.200 mm, Wurstwaren sowie
Schweine-, Rind- und Gefliigel-
fleisch verpackt werden. Fiir auto-
matisierte Prozesse kann die Ma-
schine optional mit Rollenbahnen
versehen werden, auf denen die
Produkte durch die Maschine
fahren. Auf der Einlaufrollenbahn
wird der Verpackungsbeutel ma-
nuell iber eine Fithrungsstange
gefaltet. Nachdem die Form in die
Vakuumkammer eingelaufen ist
und positioniert wurde, laufen fol-
gende Prozesse ab: Verschlieflen
der Vakuumkammer, Absaugen der
Kammer auf das eingestellte Hoch-

vakuum, Verschweiflen des Beutels -

mit Siegel- und Trennleisten, Be-
liiften auf Atmospharendruck bei
Offnen der Kammer sowie Auslauf
des fertig verpackten Gebindes. Je

nach Pumpenleistung liegt die
Kapazitit laut Hersteller bei zwei
bis vier Verpackungen pro Minute.
Anwender sollen die Temperatur
der SchweifSeinrichtung regeln
und somit alle Folienarten einset-
zen konnen. Der Beutel werde
mittels Impulsschweiffung mit bis
6 mm Siegelnaht verschlossen.

Zur Integration in ein bauseitiges
Fordersystem ist die Maschine mit
Staukontrollfotozellen und poten-
zialfreien Kontakten ausgestattet.
SBV-1250 besteht laut Hersteller im

- Wesentlichen aus Edelstahl 1.4301

und konne innen und aufsen nass
gereinigt werden. Die Vakuum-
kammer ist mit einem Ablasshahn

“ausgestattet. Je nach Bedarf des

Kunden ist die beschriebene Ma-
schine auch in anderen Ausfiih-
rungen erhéltlich, zum Beispiel
als Typ SBV 600 Tandem, SBV 800,
SBV 1000 und SBV 1500.
www.socacel.de

Die Vakuumverpackungsanlage besteht hauptséachlich aus Edel-
stahl und kann innen und auBen nass gereinigt werden.
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